LATTO THERM

Vollavtomatischer Milchsieder
MS5/MS10/MS 20

Das Erwdrmen von Getriinken erfordert
eine schonende Vorgehensweise. Beson-
ders Getriinke wie Milch und Kakao rec-
gieren empfindlich. Bei falscher Erwir-
mung kann Schaumbildung entstehen,
Fette konnen schwimmen und Milch-
bestandteile kénnen sogar anbrennen.

LattoTherm — der fortschrittliche
Gefrdnkeerwdrmer fiir den professionel
len Einsatz, wurde speziell fiir Restou-
rants, Cafés und Hotel, Altersheim-
sowie Spitalkichen entwickelt.

Milch oder Getriinke werden gleichmiis-
sig erwdrmt. Dabei wird garantiert, dass
die Getrinke nie direkt mit der Hifze-
quelle in Berihrung kommen.

Der Milchpackwiirmer wurde zum
Erwiirmen von Milch, Kakoo und Sup-
penpackungen  entwickelt. Die Milch
wird rundherum gleichmissig durch ein
raffiniertes frockenes Au-Bain-Marie-
System erwdrmt. Damit ist der MPW
sehr hygienisch, da kein Wasser auf die
Theke tropft, wenn die Packungen aus
dem Warmer herausgenommen werden.
Der Inhalt der Getréinkepackungen in dem
rffinierten Gerdt werden ber eine
thermostatische Temperaturregelung bis
maximal 80°C erwirmt.

LattoTherm erwirmt Milch oder
andere Gefréinke mit einem Wasser-
bad-System, welches auf folgende
Weise funktioniert: In der doppelten
Wand um die Milch herum wird Wasser
gleichmiissig erwéirmt. Die Milch Gber-
nimmt die Temperatur des Wirme-
mantels. Hierdurch erwdrmt die Milch
schnell, schonend und es wird ein
Anbrennen verhindert. Die maximal ein-
stellbare Temperatur betriigt 85°C. Alle
LattoTherm-Produkte werden aus
Edelstahl CiNi 18 /8 hergestellt und sind
leicht zu reinigen.

LattoTherm verfiigt iber ein Tomlinson-
Ventil, dessen Oberteil zwecks Reini-
qung leicht zu entfernen ist.

Mit dem einzigartigen, mitgelieferten
Handgriff nehmen Sie die Packung aus
dem MPW. Sie kinnen dos Gefriink
direkt aus der Packung einschenken.
Nicht gedffnetes Gebinde kann so am
ndchsten Tag wieder gebraucht werden.
Im MPW Kénnen bis zu drei Tetro-
packungen hineingestellt werden.

Das Gerdt ist auf Ihren Wunsch auch mit
Automatik-Zeitschaltuhr lieferbar,




LATTO THERM

TECHNISCHE DATEN:
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- = Anschluss 400/2P NE Anschluss 400/3P NE Anschluss 400/3P NE
( Elekt. Leistung 3200 W Elekt. Leistung 6600 W Elekt. Leistung 9600 W
g Inhalt 5 It Inhalt 10 Inhalt 20 h
UI—l Breite 260 mm Breite 340 mm Breite 340 mm
"o“ Tiefe inkl. Tropfwanne 420 mm  Tiefe inkl. Tropfwonne 490 mm  Tiefe inkl. Tropfwanne 490 mm
- Hohe 520 mm  Hahe 565 mm  Hohe 725 mm
5 Lapthahe 190 mm  Zapfhohe 210 mm  Zapfhohe 210 mm
Gewicht 13 kg Gewicht 18 kg Gewicht 20 kg
@ Autheizzeit 20 Min.  Aufheizzeit 20 Min.  Aufheizzeit 25 Min.
Aufbewahrungs- Aufbewahrungs- Aufbewahrungs-
py temperatur 85 °C temperatur 85 °C temperatur 85 °C
veltner Standardausstattung Standardavsstattung Standardausstattung
e Tropffiinger Tropffiinger Tropffénger
q@@ Mi?cl.mr ' Mi§d‘1ef ‘ Mi§c!1er .
Reinigungsmittel Reinigungsmittel Reinigungsmittel

TECHNISCHE DATEN:

MS 5

MPW

MS 10

Anschluss 230 V Kalt  Aufheizzeit 50 Min.
K Elekt. Leistung 1100 W In Betrieb Aufheizzeit 20 Min.
Inhalt Ix1 I Aufbewahrungs-
= e 970 mm femparatur 80 °C
% Tiefe 150 mm Option mit Automafikzeitschaltuhr
5 A Hhe 240 mm
- AxBxC 240x270x150 mm Standardausstattung
< Gewicht 13 kg 1 Griff fir Tetrapack
i o oy (P
B €

MS 20
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